ANTIPASTI

€7.00

Sfogliata alla fonduta di carciofi

Paté d'anitra con pan brioche

Baccala mantecato e polenta fritta

Peperoni dolci Piquillo, farciti di baccala

Culatta di Parma, radicchio trevisano sott'olio
Insalata tiepida di carciofi e acciughe del Cantabrico

Polenta e scopeton

PRIMI PIATTI

€8.00

Gnocchi di zucca su crema di gorgonzola dolce

Bigoli con sarde salate, verza e pan grattato

“Gargati col consiero” ( piatto tipico scledense )

Raviolone alle cime di rapa tartufato

Lasagnetta di grano saraceno al broccolo fiolaro e Asiago Castelgrotta
Zuppa di cipolle gratinata alla francese

Zuppa di ceci, cicoria e peperoncino

Risotto all'aringa affumicata e capperi (min. x 2)



SECONDI PIATTI

Ossobuco di vitello in salsa gremolada €1700

Tosella della latteria di Santorso rosolata, con pioppini trifolati €13.00

Insalata di gallina al'aceto balsamico €16.00

Filetto di merluzzo in crosta di bulgur €17.00

Coda di rospo in umido, con salsa di radicchio trevisano €18.00

Burger di lenticchie, orzo perlato e verdurine I
€13

| CLASSICI

Lombo d'agnello dorato agli aromi -

Coniglio alla Valleogrina ( piatto tipico scledense ) N

Baccala alla Vicentina coe

Tagliata di manzo alla brace ( min. 2 persone) € 1600

Chatéaubriand alla brace ( min.2 persone) €17.00

| FORMAGGI

Lesina mezzano B

€450

Vezzena

Per informazioni circa gli ingredienti allerqeRici Pi@Senti nei piatti.si prega di chiedere a Laura.



